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THEISS - KREMSTAL

TRAUBENKERNOL

Das kaltgepresste Traubenkerndl ist reich an ungesattig-
ten Fettsduren, hat einen fruchtigen Geschmack und eine
griingoldene Farbe. Es ist vielfaltig verwendbar, ob kalt
oder erhitzt (bis 160°C), z.B. fuir kalte Gerichte und auch
zum Diinsten und Braten.

Traubenkerndél hat mit seinen hohen Anteilen an Poly-
phenolen und Tocopherolen eine auflergewohnlich starke
antioxidative, zellmembranschiitzende Wirkung. Es zieht
sehr gut ein und férdert die Aufnahmeféhigkeit der Haut,
insbesondere fiir fettlosliche Vitamine. Traubenkerndl ist
ein leichtes Ol und gut fiir die Pflege von Akne, fettiger
Haut und Mischhaut geeignet. Der hohe Gehalt an Linol-
sdure wirkt Verhornung entgegen. Auch Reife Haut profi-
tiert von den besonderen Eigenschaften dieses Ols.
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KOSMETISCHE EIGENSCHAFTEN:
- regenerierend & barriereférdernd i
- entzindungshemmend, optimal fiir die Pflege von TRAUBEN (

- stark antioxidativ & zellmembranschiitzend, optimal
zur Anti-Aging-Pflege
- fordert die Aufnahmeféahigkeit der Haut

Akne, fettiger Haut und Mischhaut Ka,v no

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE pro 100 g*:
Energie 3.663 KkJ (891 kcal); Fett 99,00 g; davon geséttigte
Fettsduren 9,6 g; einfach ungeséttigte Fettsduren 13,9 g;
mehrfach ungeséattigte Fettsduren 70,4 g; Kohlenhydrate
0,0 g; davon Zucker 0,0 g; EiweifR 0,0 g; Salz 0,0 g; Ome-
ga-3-Fettsduren (Linolensdure) 0,5 g; Omega-6-Fettsauren
(Linols&ure) 69,9 g

AUFBEWAHRUNG

Eventuell auftretende Triibung ist natiirlich (Empfehlung:

Aufschiitteln). Vor Warme und Licht schiitzen und trocken

lagern. Nach dem Offnen bald verbrauchen. - oy, s

Weingut Alois Zimmermann OG | Obere HauptstrafRe 22, 3494 Theif} | +43 2735 8209 | office@weingut-zimmermann.at




