
Herkunft: Kremstal / Austria - Handverlesen

Bodentyp: Schottiger Tonboden

Rebsorte: Grüner Veltliner

Alkoholgehalt: 14,0 % vol

Restzucker: trocken

Säuregehalt: 3,8 g/l

ROSSHIMMEL 
Grüner Veltliner
Kremstal DAC Reserve

VERKOSTUNGSNOTIZ:
Apfelfrucht, Noten von Mango und Papaya bilden 
ein richtiges Aroma-Feuerwerk am Gaumen. Zarter 
Duft nach Blütenhonig und Orangen, ein exotischer 
Stil runden diesen wunderbaren Veltliner ab. Fülliger 
Körper und frische Fruchtsäure mit vollmundiger 
Mineralität, verfügt über ein sehr gutes Länge und 
Reifepotenzial.

EMPFEHLUNG ZU:
Wildfleisch / Asiatische Gerichte
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